Etat des lieux
Rencontre entre structures
participantes, présentation des enjeux, du
cadre reglementaire, des leviers d'action
-> Réalisation d'un état des lieu en interne
entre les deux séances.

Plan d’actions
Identification des freins et leviers,

recherche partagée de solutions.
Réalisation d'un plan d'action pour la
réduction du gaspillage et I'évolution vers
plus de produits bio et de qualité.

@ Association

GAB Via Emilia

pu Tarn

4 rendez-vous en 2024

Objectifs e |dentifier et agir sur les pertes alimentaires

e Elaborer un plan d'actions pour les
approvisionnements

e Construire un réseau tarnais des

restaurations collectives

Evaluation
Analyse des données de chaque

structure sur les approvisionnements

14h-17h

Pour qui ?
e Responsable cuisine
e Gestionnaire

e Directeur/directrice

.. Venez seul/seule ou en équipe!

Structures intervenantes :

GAB du Tarn

(Groupement d'Agriculteurs Bio)

Accompagnement des producteurs et restaurations
collectives pour une alimentation bio et locale

et les pertes alimentaires. Evaluation

du cout du gaspillage.

Bilan et retour

d’expériences
Retours sur le plan d'action et sa mise
en place et perspectives pour la suite.
Création d'un réseau de partage.

¢
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les mains sur terre

action

financée par:

contact@gabtarn.fr

OB 10 5 1545 https://gabtarn.fr

Les Mains sur Terre

Accompagnement et formation a la réduction et a la
gestion des biodéchets (gaspillage alimentaire &

compostage)
bonjour@lesmainssurterre.fr

https://lesmainssurterre.fr 06 88 37 40 26

Association Via Emilia

Accompagnement pour la mise en place de
cuisines autonomes, bio et locales

https://associationviaemilia.com

viaemilia81@yahoo.com

0630715170
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